
АКТ № /
проверки школьной столовой комиссией по административно-общественному 

контролю за организацией горячего питания обучающихся 
МКОУ «Шайковская СОШ №1»

Комиссия в составе:

составила настоящий акт в том, что dU'C?*/. е&'/с&г /__________________________
была проведена проверка качества организации горячего питания в школьной 
столовой.

В ходе проверки выявлено:
показатели проверки результат
своевременность посещения 
обучающимися столовой в соответствии 
с утвержденным графиком приема пищи
соответствие приготовленных блюд 
утвержденному меню
санитарно-гигиеническое содержание 
обеденного зала djrzfyl& f?? £СгЛ/
соблюдение правил личной гигиены 
обучающимися
наличие и состояние санитарной одежды 
у сотрудников -
объем и вид пищевых отходов
контроль качества и безопасности 
поступающей и готовой продукции

ф & игл& ь& ъ

информирование родителей и детей о 
здоровом питании M m f ///? £ ? €  J  *

органолептические показатели готовых 
блюд А50/ & а& *6', y

Выводы комиссии:
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Члены комиссии:

С актом, йнакомлей'работник пищеблока:У тоа&ък.



АКТ № J ,
проверки школьной столовой комиссией по административно-общественному 

контролю за организацией горячего питания обучающихся 
МКОУ «ШИайковская СОШ №1»

Комиссия в составе”

составила настоящий акт в том, что г/ / А _________________________
была проведена проверка качества организации горячего питания в школьной 
столовой.

В ходе проверки выявлено:
показатели проверки результат
своевременность посещения 
обучающимися столовой в соответствии 
с утвержденным графиком приема пищи *

соответствие приготовленных блюд 
утвержденному меню
санитарно-гигиеническое содержание 
обеденного зала

(/ V  У
/& !уи ^ А к * ,А /

соблюдение правил личной гигиены 
обучающимися J

СААа-'/УАААА tr SS/¥//’fA ' Z //S //£A rsV  АА^-А/ 

’ААГ/ШААААЖА&Ж s  A ^yA A v& T'A ' /ТАЖ ,
наличие и состояние санитарной одежды 
у сотрудников
объем и вид пищевых отходов ef/sAsAA/*Ss/ZAAAASSJ~. ,,
контроль качества и безопасности 
поступающей и готовой продукции А  Уж /руАШ АШ Аг3
информирование родителей и детей о 
здоровом питании Ш уеу7 А € л/У  ATAAAfA^A АА АжАаУ А /? /^ -

органолептические показатели готовых 
блюд

Выводы комиссии:


